
Unsere Schnitzel werden frisch zubereitet, knusprig paniert
und in der Pfanne in Butterschmalz goldbraun ausgebacken.

Zu jedem Schnitzel gibt es einen kleinen gemischten Salat und
Pommes frites.

Wiener Schnitzel vom Kalb 32,90

traditionell paniert, mit Zitrone und Preiselbeeren

Schnitzel „Wiener Art“ vom Schwein 19,90-

knusprig ausgebacken mit Zitrone

Jägerschnitzel € 21,90
mit herzhafter Champignon-Rahmsauce

Paprikaschnitzel € 21,90
mit würziger Paprika-Zwiebelsauce

Zwiebelschnitzel € 21,90
mit geschmorten Röstzwiebeln

Pfefferrahmschnitzel € 22,90
mit scharfer cremiger Cognac-Pfeffersauce

Holzfallerschnitzel € 22,90
mit geschmorten Zwiebeln, Champignons und Bacon

Cordon bleu € 22,90
mit Kase und Schinken gefüllt

XII Apostel-Schnitzel € 22,90

Lauchrahmschnitzel mit würzigem Käse überbacken

Camembert-Schnitzel € 22,90
mit Camembert überbacken und Preiselbeeren



Our schnitzels are freshly prepared, coated in crispy breadcrumbs , and pan-
fried in clarified butter until goldenbrown.

All schnitzels are served with a small mixed salad and French fries.

Veal Wiener Schnitzel € 32,90
Traditionally breaded, served with lemon and lingonberries

Pork Schnitzel „Viennese Style € 19,90
Crispy breaded schnitzel served with lemon

Hunter’s Schnitzel € 21,90
with a heartycreamy mushroom sauce

Paprika Schnitzel € 21,90
with a savory paprika and onion sauce

Onion Schnitzel € 21,90
with braised roasted onions

Pepper Cream Schnitzel € 22,90
With a spicy creamy cognac pepper sauce

Lumberjack Schnitzel € 22,90
with braised onions, mushrooms and bacon

Cordon Bleu € 22,90
filled with ham and cheese

Xll Apostel Schnitzel € 22,90
Schnitzel with leek cream sauce, topped with melted savory cheese

Camembert- Schnitzel € 22,90
topped with baked Camembert cheese and served with lingonberries


